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1995 -2015:
Le Chateau d’Ampuis féte ses 20 ans

Le Cote-Rétie « Chateau d’Ampuis »
est né en 1995 ... Vingt ans plus tard,
la bouteille se pare d’une nouvelle
étiquette, respectant les lignes de la
précédente. Elle met en lumiére ce
précieux flacon qui a su gagner le
cceur des ocenophiles et rayonne
aujourd’hui dans les plus hautes
sphéres de la viticulture mondiale.

Nouvelle étiquette, nouveau format

Fort de la reconnaissance grandissante de ce Cru de Céte-Rétie, la Famille GUIGAL a souhaité développer le
format de sa bouteille personnalisée au magnum. Un tirage de 3000 flacons seulement mais une premiére
pour la Maison GUIGAL qui ne proposait jusqu’alors que deux de ses grands classiques sous ce grand
format : le Cotes du Rhéne rouge et le Cote-Rétie « Brune et Blonde » de Guigal. Nul doute que le magnum
de Cote-Rotie « Chateau d’Ampuis » saura réjouir les amateurs et les collectionneurs de ce grand vin de
garde.

2012 : Un trésor en grand format

Issu de sept vignes d’exception situées de part et d’autre de la Cote Blonde et de la Céte Brune, le Cate-
Rotie « Chateau d’Ampuis » est élevé prés de 38 mois en flts de chéne neuf. Le caractére exceptionnel des
terroirs dont est issu ce nectar lui confére un potentiel de garde de 10 ans et plus. Rarement puissance et
délicatesse ont flirté avec autant de complexité dans un méme vin. Depuis début novembre, le millésime
2012 est en vente, un millésime prometteur qui s’habille d’une nouvelle étiquette et d’un format
supplémentaire.

Notes de dégustation

Le Cote-Rotie « Chateau d’Ampuis » est doté d’une robe sombre et profonde. Son nez de petits fruits
noirs est épicé et relevé par de délicates notes boisées. C’est un vin trés expressif, tannique et racé. La
bouche est concentrée et laisse apparaitre des arémes de fruits murs et de vanille. Forgé par le climat
des Cote-Rotie, le Chateau d’Ampuis se caractérise par des tanins Rhodaniens de belle garde mais
adoucis par un élevage prolongé sous bois.




